Ministerul Educatiei
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Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare 2023

Proba scrisa

EDUCATIE TEHNOLOGICA S| APLICATII PRACTICE
Clasa: a V-a

e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de 3 ore.

SUBIECTUL |

(20 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect
1. Vasele cu ajutorul carora se prepara alimentele sunt:
a) dispozitivele;
b) ustensilele;
c) oalele;
d) tacamurile.
2. Este lucrare de pregatire a terenului:
a) semanatul;
b) discuitul;
c) irigatul;
d) plantatul.
3. Dirijarea de catre om a factorului apa se realizeaza prin:
a) combaterea buruienilor;
b) recoltarea culturilor;
c) semanatul mecanizat;
d) aplicarea ingrasamintelor naturale.
4. Vinetele fac parte din grupa legumelor:
a) bulboase;
b) frunzoase;
C) radacinoase;
d) solano-fructoase.
5. O ocupatie din domeniul cultivarii plantelor este:
a) apicultor;
b) avicultor;
¢) horticultor;
d) sericicultor.
6. Lucrarea de ingrijire specifica cresterii oilor este:
a) tesalatul;
b) potcovitul;
c) tunsul;
d) pieptanatul.
7. Asternutul pentru animale este format din:
a) paie;
b) borhot;
c) uruieli;
d) furaje suculente.
8. Baltata Roméaneasca este rasa de:
a) porcine;
b) pasari;
c) bovine;
d) caprine.
9. Semanatul mecanizat se realizeaza cu:
a) combina;
b) semanatoarea;
C) netezitorul;

d) plugul.

(10 puncte)
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10. Elementele nutritive continute in produsele alimentare sunt:

a) proteinele, glucidele, zaharurile,mineralele si vitaminele;
b) proteinele, apa, mineralele, caloriile si vitaminele;

c) proteinele, lipidele, glucidele, grasimile si vitaminele;

d) proteinele, lipidele, glucidele, mineralele si vitaminele.

B. Scrieti pe foaia de concurs cifra corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul ei
litera A daca enuntul este considerat adevarat si litera F daca enuntul este considerat

fals.
1.
2.
3.

(5 puncte)
Ouale sunt folosite in alimentatie daca nu indeplinesc conditiile de prospetime.
Cerealele se depoziteaza in silozuri, patule sau magazii.
Calitatea produselor alimentare neambalate se apreciaza pe baza caracteristicilor
organoleptice.
In bucétarie temperatura aerului va fi mentinuta la 18-20 grade Celsius, simultan cu o
ventilare care sa asigure aer curat si proaspat.
Valoarea estetica a produselor alimentare nu depinde de aspectul produsului si/sau al
ambalajului.

C. Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A in care sunt
notate legumele si litera corespunzatoare pentru partile vegetale comestibile ale acestor

legume, din coloana B. (5 puncte)
A B
1. Morcov a) Bulb
2. Spanac b) Inflorescenta
3. Ceapa c) Tubercul
4. Rosie d) Frunza
5. Cartof e) Radacina
f) Fruct
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs cifrele corespunzatoare de pe spatiile punctate si notati in
dreptul fiecarei cifre cuvantul care completeaza enuntul, astfel incat acesta sa fie corect
din punct de vedere stiintific. (10 puncte)

1.

Operatia prin care se introduce in sol radacina plantei este ....(1)... si se poate realiza
manual sau mecanic.

2. Fructele bace au ...(2)... mici raspandite in pulpa fructului.
3. Uleiurile vegetale se obtin prin presarea fructelor plantelor ...(3)... sau a semintelor acestora.
4. Capacitatea unui aliment de a furniza energie reprezinta valoarea ...(4)... a acestuia.
5. Proprietatile ...( 5)... se stabilesc cu ajutorul organelor de simt si sunt reflectate in senzatiile
create.
B. Raspundeti pe foaia de concurs la urmatoarele cerinte: (20 de puncte)

a) Precizati doua beneficii ale consumului de oua in alimentatia elevilor.

b) Mentionati doi factori de mediu care influenteaza cultivarea plantelor si precizati pentru
fiecare factor mentionat cate o masura de interventie a omului in dirijarea acestora.

c) Enumerati cate trei dispozitive si cate trei ustensile care pot fi utilizate in bucatarie.

d) Definiti calitatea produselor alimentare. Mentionati doi factori care determina calitatea
unui produs alimentar.

e) Enumerati patru ocupatii din domeniul cultivarii plantelor.
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SUBIECTUL al lll-lea

(40 de puncte)

A.

de 20 de litri de lapte pe zi.

(25 de puncte)
Cresterea bovinelor este o activitate traditionala in tara noastra, atat pentru productia
de carne, cat si pentru productia de lapte.
in tabelul de mai jos este precizata ratia de hrana a vacilor de lapte in perioada de
iarna si in perioada de vara, avand in vedere ca o vaca are in jur de 600 kg si da o productie

Ratia de hrana in perioada de iarna,

Ratia de hrana in perioada de vara,

pentru o zi pentru o zi
Fanuri 12 kg Nutret verde 55 kg
Nutreturi concentrate 10 kg Fan uscat 5kg
Porumb siloz 25 kg Sfecla furajera 5 kg
Lucerna uscata 10 kg Porumb siloz 15 kg
Paie si coceni 18 kg

a) Calculati necesarul de hrana pentru luna ianuarie (31 de zile) si pentru luna iulie (31 de
zile) pentru o ferma de 40 de vaci de lapte.

b) Calculati cantitatea minima si cantitatea maxima de apa care poate fi consumata de cele
40 de vaci in 10 zile, stiind ca un animal bea intre 60 si 100 de litri de apa in 24 de ore.

c) Care este productia fermei de lapte pentru o saptamana?

d) Precizati minim cinci conditii care trebuie indeplinite de adapostul vacilor pentru a le asigura

conditiile de sanatate.

B.

bunastarii animalelor.

a) Desenati pe foaia de concurs schita unui grajd pentru 20 de vaci de lapte, care are forma de

dreptunghi cu lungimea de 10 cm si latimea de 7 cm.

b) Schitati un culoar de trecere cu latimea de 1 cm, la mijloc, pe lungimea grajdului, pentru

accesul fermierului.

c) Reprezentati pe desen standurile pentru cele 20 de vaci din grajdul desenat.

Nota: se puncteazé acuratetea desenului.

(15 puncte)
Pentru asigurarea productiei in fermele cu vaci de lapte, specialistii in zootehnie
planifica constructia grajdului conform ultimelor standarde, acordand o atentie deosebita
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